
Noch keine Zündende Idee 
für Dein nächstes Event?D
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DU MÖCHTEST DAS DEINE 
GÄSTE BEGEISTERT SIND, 
UND SICH LANGE AN DEIN 
EVENT ERINNERN?

VON GEWÜRZJÄGERN.
Für Gewürzjäger.

WIR VERLEIHEN DEINEM EVENT DIE 
BESONDERE NOTE DIE ES VERDIENT! 



SPICE-IT-UP-GEWÜRZworkshop
DIE EIGENE GEWÜRZMISCHUNG IN WENIGEN SCHRITTEN   D
E
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WIR MIXEN MIT JEDEM 
TEILNEHMER SEINE
EIGENE MISCHUNG UND 
BEGEISTERN MIT:

VON GEWÜRZJÄGERN.
Für Gewürzjäger.

ZIEL 1: 
UNTERHALTEN UND FASZINIEREN!

- SELTENEN GEWÜRZEN 
- GEWÜRZJÄGER STORYS
- INOVATIVEM KONZEPT
- SUPER GERWÜRZ IDEEN



Fermentierter Timut 
NepalDIE EIGENE GEWÜRZ MISCHUNG
DIE PERFEKTE ERINNERUNG AN DEIN EVENT   ZI
E
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EINE GROSSE AUSWAHL AN GEWÜRZEN:
Sende deine Gäste auf eine Reise durch die seltenen 
Aromen Dieser Welt. Hierfür stehen 60 verschiedene 
Pfeffer, Kräuter, Samen und Saaten zum Entdecken 
und Mischen bereit.
 
GEWÜRZ RARITÄTEN:
Es warten Gewürz Raritäten wie Bananenzucker, 
Schokoladenpfeffer, Hat Soi Grillbohnen, fermentier-
ter Pfeffer und vieles mehr darauf entdeckt zu werden. 

VERSTÄNDLICHES MISCH KONZEPT:
Wir leiten jeden zum Erfolg und erklären genau, wie 
eine Gewürzmischung zubereitet wird und worauf 
geachtet werden muss. Unser Farben und Dominanzen 
Konzept ist einfach, verständlich, und spannend zu-
gleich. Wir begeistern jeden kulinarisch Interessierten 
mit unseren Storys und Fachwissen!

WAS UNSER KONZEPT 
BESONDERS MACHT:



WIR MISCHEN FÜR 
JEDE EVENT GRÖSSE

FEXIBEL EINSETZBAR

Auf Firmenvents, Weihnachtsfeiern, Fortbildungen, 
Hochzeiten oder sonstige Events. Sprechen Sie uns an und 
wir finden für Sie die perfekte Lösung um Ihre Gäaste zu 
begeistern. 

Folgene Themen können flexibel eingestezt werden: 
•	 Infotainment durch die Aromawelten von ausserge-

wöhnlichen Gewürz Raritäten.
•	 Crashkurs „Wie erstelle ich eine Gewürzmischung?“.
•	 Pur-Tasting und Storytelling von verschiedenen Ge-

würz Raritäten. 
•	 Persönliches Coaching beim Erstellen der eigenen Ge-

würzmischung.



VERLEIH DEINEM EVENT 
DIE BESONDERE NOTE 
DIE ES VERDIENT!

Ausführliche Infos und Buchungen unter: 
Web :www.spiceforlife.de/dein-event
Mail: events@spiceforlife.de

Telefonische Anfrage und persönliche Beratung unter: 
Büro: +49 30 - 340 60 25 40
Mobil: +49 174 2461741
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